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AIDERLARTE

Frau Holle 4,20 €
Hausgemachte Spatzle

Hans im Glick 5,20 €
Kinder-Kas "Spatzle

Rumpelstielzchen 5,90 €
Kinder-Spatzle mit BratensoBe

Hansel und Gretel 6,90 €
Spatzle mit 3 Rostbratwlirstchen
und BratensoBe
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Tischlein deck dich 8,50 €

Kinderschnitzel vom Schwein
mit Spatzle

Schlaraffenland 9,50 €
Spatzle mit kleinem Schnitzel vom Schwein
und BratensoBe

extra Kase 1,- €




Aus aktuellem Anlass |

Liebe Gaste, Nachbarn und Freunde,

Da alle Géste aufgrund der Verordnungen reservieren sollten, méchten wir fiir Sie die
Belegung der einzelnen Tische genau planen und optimieren. Wir bitten Sie im Namen
aller die festen Belegungszeiten fiir die Tische zu akzeptieren. So haben alle Géste die

Méglichkeit unseren schénen Biergarten zu besuchen und bei uns zu Speisen.

Sollten Sie eine kleine Feier planen und daher den Tisch lénger belegen wollen, geben
Sie uns diese Information bei lhrer Reservierung mit an. Wir werden versuchen lhrem
Wunsch nach zukommen.

Grundsdtzlich vergeben wir die Tische in der Reihenfolge des Reservierungseingangs und
Abhdngigkeit der Personenzahl.

Bedenken Sie bitte, dass wir bei einer Reservierung, einen Tisch fiir Sie freihalten,

und uns auf lhren Besuch einstellen und andere Gaste ggf. abweisen.

Bitte haben Sie Versténdnis, wenn Sonderwiinsche manchmal nicht erfillt sind. Dies soll
kein Ausdruck von Ignoranz oder mangelndem Engagement lhrem Wunsch gegentiber
sein. Wir bemtihen uns generell, Sonderwiinsche zu erfiillen, kénnen dies jedoch nicht
immer umsetzen oder dartiber im einzeln Riickmeldung geben.

Falls wir lhren Wiinschen nicht gerecht werden kénnen, interpretieren Sie das nicht als

Unhéflichkeit oder als ob wir uns nicht tiber einen Besuch von lhnen freuen wiirden.

Wir freuen uns, das wir wieder arbeiten diirfen und Sie unsere Géste sind .

Mit freundlichen Griif3en

Anja Heuberger und Team



SVPPEAS

Hausgemachte Suppe nach Tagesangebot

SALATE

Unsere Salat bestehen aus einer hauseigenen Mischung von Blattsalaten mit Tomaten und Gurken
an einem hausgemachtem Balsamico-Dressing

Gemischter Salat 8, 90 €

grof3er bunter Salat mit Gurken, Tomaten

und housgemachfem Krautsalat

Beilagen Salat 3,80 €

kleiner gemischter Salat mit Gurken,

Tomaten und hausgemachtem Krautsalat

Salat mit Schafskése 12, 90 €
gemischter Salat mit Schafskase, Zwiebeln und Oliven

Schwébischer Salat 13, 90 €

. . (5,16,14,17)
knuspng gebrofene Streifen von Maultaschen (Fleisch oder vegetarisch)

auf gemischtem Salat mit hausgemachtem Kartoffel-, und Krautsalat

Hausgemachter Wurstsalat 10, 50 €
mit Fleischwurst®”°"?" Gewtirzgurke®® Zwiebeln

dazu Brot'¥und Butteris

Badischer Wurstsalat 11, 50 €

mit Fleischwurst®”129 Gewtirzqurke®’® Zwiebeln und Emmentaler Kase™”

dazu Brot'und Butter™



HRAUSLAEMACKTE SPATZLE

Genief3en Sie echt schwabische Spétzle 117 Teglich frisch nach traditionellem Rezept,
handwerklich mit Leidenschaft hergestellt, hervorragend im Geschmack!

Kas Spdtzle klassisch 10, 20 €

mit dee( 1) und Zwiebelschmelze

Kas Spdtzle mit Pesto 12, 90 €

mit Zwiebeln, Kase' ™ hausgemachtem Kréauter-Pesto und Zucchini

Kas Spatzle Bratensof3e 13, 50 €

(14)
mit Zwiebeln und Kase dazu hausgemachte Bratensof3e

Kdas Spdatzle mit Pesto Rosso 12, 90 €
mit Zwiebeln, Kase und housgemochfem Tomatenpesto

mit Chili und Knoblauch

MAVLTASCREAS

alle unsere Maultaschen sind hondgemochf aus einer Manufaktur
wahlweise mit Fleischfiillung oder vegetarisch

Geschmadlzte Maultaschen®"” 13, 90 €

mit in Butter geschmdlzten Zwiebeln auf hausgemachtem Kartoffelsalat

Schwaébischer Salat 13, 90 €

. . (5,16,14,17)
knuspng gebrofene Streifen von Maultaschen (Fleisch oder vegetarisch)

auf gemischtem Salat mit hausgemachtem Kartoffel-, und Krautsalat



MERL ALS VELKETALRLSCKHR

Vegane Kartoffel-Pfanne 14, 90 €
Kartoffeln gebraten mit frischen Pilzen, Oliven,
Zucchini, Lauch und Tomaten an Olivensl und frischen Krautern
GKERCRTE MT FLESCR
Heubergers Rotwein-Gulasch vom Rind 16, 90 €
(16,17,18)
mit hausgemachten Spdtzle
Schwébischer Zwiebelrostbraten (vom Rumpsteak) 20, 90 €
mit hausgemochfen Spdleeaélm
Rumpsteak (ca. 220 gr.) 21, 90 €
mit Bratkartoffeln und Krduferbuﬁer(m
SXCTRA
Beilagen Salat 3 80 €
Schélchen Kraut-Salat 3,60 €
extra Brotkorb™/ mit Butter” 1, 50€/2 50 €
Gemitise nach Tagesangebot 4,50 €
Portion Bratkartoffeln mit Speck®”und Zwiebeln 3,80 €
extra Portion Kartoffelsalat 3 50 €

extra Saucen 3,50 €



SCRALTZEL

zu unseren Schnitzeln reichen wir Bratkartoffeln mit Speck®” und Zwiebeln
oder housgemochfen schwdbischen Kartoffelsalat (housgemc:chfe Briihe, Essig, Ol)
Alle Schnitzel wiegen ohne Panade (Reingewicht) ca. 160g bis 180g.
Sie sind handgefertigt und werden frisch paniert i617)

Schnitzel ,Wiener Art” Schweineschnitzel 14, 50 €

wahlweise mit Bratkartoffeln oder Kartoffelsalat

Meerrettichschnitzel 15, 50 €
Schweineschnitzel mit Meerrettichoanade dazu Preiselbeeren

wahlweise mit Bratkartoffeln oder Kartoffelsalat

Bayrisches Schnitzel 15, 50 €
Schweineschnitzel mit StiBer-Senf-Panade

wahlweise mit Bratkartoffeln oder Kartoffelsalat

Original Wiener Schnitzel (vom Kalb) 19, 90 €

wahlweise mit Bratkartoffeln oder Kartoffelsalat

Liebe Gdste!

Alle unsere Speisen werden frisch zubereitet.

Wir bitten um \/ersfdndnis, wenn es mal etwas /dnger dauert.

Bitte berticksichtigen Sie, das Beilagendnderungen
gegebenenfalls mit einem Aufpreis von 1,20 € verbunden sind!



FLAMMUCUCREAS

alle Flammkuchenbsden™ sind mit Schmand®™ bestrichen und...

Flammkuchen Klassisch 9 90 €
belegt mit Schwarzwadlder Schinkenstreifen” und Zwiebeln

Flammkuchen Lauch 10, 90 €

belegt mit Schwarzwélder Schinkenstreifen®”, Lauch und Kése™

Flammkuchen Deftig 10, 50 €
belegt mit Krautern, Champignons, Zwiebeln und Kase

Flammkuchen Provencial 11, 90 €
belegt mit Zwiebeln, Oliven, Schafskdse und Krautern

Flammbkuchen ,Gértnerinnen Art’ 11,50 €
belegt mit Zwiebeln, Zucchini, Tomaten und Zitronen-Kréduter-Pesto

Flammkuchen 3 Kase 12, 70 €
belegt mit Schafskdse, Gouda™, Emmentaler und Krauter

Flammkuchen Pesto Rosso 12, 90 €
belgt mit Kase, Lauchzwiebeln und
hausgemachtem pikantem Tomatenpesto mit Chili und Knoblauch

Flammkuchen Heuberger 12, 90 €
belegt mit Schwarzwdalder Schinkenstreifen, Lauch,
Parmesanhobel und Rucola

SAMTLICHE SPEISEN KONNEN ALLERGENE ENTHALTEN.

Gaste, die durch falsche Ernéhrung schwere gesundheitliche Schaden erleiden kén-
nen,
diirfen sich nicht auf unsere Kennzeichnung verlassen

oder sollten im Zweifel unsere Essenangebote nicht annehmen.

1) Koffeinhaltig 2) Farbstoff *) Beta-Carotin 3)Chininhaltig  5) Konservierungsstoffe 6) Benzoe - Sorbinséure 7) Antioxidationsmittel
8) StiBungsmittel - 9) enthdlt eine Phenylalaninquelle 10) mit Geschmacksverstarker 11) geschwefelt 12) mit Phosphat
13) mit Milch/Laktose 14) mit Sellerie/Senfmehl 15) mit Soja 16) mit Gluten 17) mit Eiern 18) mit Erdntissen/NLissen/Schalenfriichten



SUSSES 2UM SCRLVUSS

(13,16,17,18)

Kaiserschmarrn hausgemacht
( Dauer mindestens 20 Min, reicht auch fiir Zweil )

9, 90 €

wahlweise mit hausgemachtem Zwetschgenkompott oder Apfelmus

2 Topfen-Marillen-Knsdel ™™

mit Butterbrésel und Vanilleso3e

Q Topfen- NOUQQT' Kﬂédel(ls,ns,lzla)

mit Vanillesof3e und Butterbrésel

Gemischtes Eis™™ ( 3 Kugeln )

Gemischtes Eis mit Sahne

(2,13,18)

. Schokolade

(2,13,18)

, Erdbeere

(213,18)
Unsere Eissorten: Vanille

Eierliksrbecher™"

Vanilleeis, Schokoladeneis mit Eierlikér und Sahne

Kirschbecher™"”
Vanilleeis, heiBe Kirschen und Sahne

(213,18)

Heuberger Becher
Vanilleeis mit heiBen Zwetschgen und Sahne

/, 90 €

/, 90 €

3,60 €

4,20 €

6, 70 €

6, 70 €

6, 70 €



& ERE voMm FASS

Dieses Produkt enthdlt Gluten. Es ist fiir Personen mit Glutenunvertréglichkeit und Zsliakie nicht geeignet.

Fiirstenberg Pils

Miinchner Paulaner Hell
(Saisonal Oktoberfestbier Preis auf Anfrage)

Paulaner Zwickl

(Saisonal Paulaner Dunkel November-April)

0,3l
0,4l

Mutinchner Paulaner Hefe Wei3bier naturtriib O, 3l

Fl. 0.5l
Fl. 0.5l
Fl. 0.5l

0,5l
Radler (Helles mit Zitronenlimonade)”’ 0,3l
0,5l
,Russn(WeiBBbier mit Zitronenlimonade)® 0,3l
0,5l
FLASCREANIRERE
Mcinchner Paulaner Wei3bier Kristall
Miinchner Paulaner Wei3bier dunkel
Miinchner Paulaner WeiB3bier Alkoholfrei
Rothhaus Tannenzdpfle Fl. 0.33
Paulaner Weissbier-Zitrone Alkoholfrei  FI. O.5]
Paulaner Alkoholfrei Fl. 0.33l
Berliner Wei3e mit Schuss rot / griin®  Fl. 0.33]

oder mit Holunderbliiten Sirup (handgemischt)

2,80 €
3,60 €

3,20 €
4,50 €

3,20 €
4,50 €

3,20 €
4,50 €

3,10 €
4, 30 €
3,10 €
4, 30 €

4,50 €
4,50 €
4,50 €
3,30 €

4,50 €
3,30 €

3,80 €



ALLOROLEREE KETRANKE

Mineralwasser 0.2l 1 90 €

0.4l 3,20 €
Rémerquelle prickelnd Fl. O, 75l 6, 20 €
Rémerquelle still Fl. O, 75l 6, 20 €
Rémerquelle still Fl. 0,33l 3,10 €
Zitronenlimonade”™” 0.2l 92,20 €

0.4l 3,90 €
Fassbrause ™’ 0.2l 2 20 €

0.4l 3,90 €
Fanta / Sprite”™’ 0.2l 92 920 €

0.4l 3,90 €
Coca Cola/ light"™ 0.2l 2 20 €

0.4l 3,90 €
Spezi (Cola / Fanta)" ™ 0.2l 2,20 €

0.4l 3,90 €
Almdudler Krguterlimonade Fl. O, 35l 3, 60 €
Ginger Ale™ Fl. 0,25l 3,40 €
Bitter Lemon"”’ Fl. 0,25l 3,40 €
Tonic Water"”’ Fl. O,25] 3,40 €
Malzbier Fl. 0,33l 3,20 €

PROVIANIT &0 LIMOASANE

Keine Aromastoffe, keine Extrakte und kein Konzentrat. Alles nattirlich.
Angenehm spritzig und fruchtig erfrischend. So muss Limonade schmecken.

Zitrone & Ingwer Fl. 0,33l 3, 80 €
Rhabarber Fl. 0,33l 3 80 €



FRUCKTAES

Vaihinger Apfelsaft naturtriib 0.21/ 0,4l 2 20€/3 90 €
Vaihinger Orangensaft 0.21/ 0,4l 2 20€/3 90 €
Vaihinger Sauerkirsch Nektar 0.21/ 0,4l 2 50€/4, 30 €
Vaihinger Bananennektar 0.21/ 0,4l 2 50€/4 30 €
Vaihinger Rhabarbersaft natuas — 0.21/ O, 41 2 50€/4 30 €
Vaihinger Johannisbeer 0.21/ 0,4l 2 50€/4 30 €
Apfel- Schorle 0.2l 2 920 €
Apfel- Schorle 0.4l 3 60 €
Saft- Schorle 0.2l 2 40 €
Saft- Schorle 0.4l 3,90 €
HESSES

Glas Tee 2 50 €
Schwarz,- Griin-, Friichte-, Pfefferminz- und Roiboos-Tee

Frischer Pfefferminztee 3 80 €
Tasse Kaffee 2 60 €
Espresso 2 20 €
Doppelter Espresso 3,40 €
Cappuccino 3,40 €
Latte Macchiato 3,90 €
GroB3e Tasse Milchkaffee 3, 80 €
GroBe Tasse Kakao 3,40 €

GroBe Tasse Kakao mit Sahne 3, 80 €



SEW T

Piu Frizzante O.1l 3, 20 €
Viticoltori Seren, Veneto Fl. O.75] 20, 60 €

Weisser Perlwein, cmgenehm und frisch, Imc:ckig, kestlich

SEMP Riesling Brut Fl. 0.75l 32,90 €
aus 100% Wiirttemberger Riesling / Deutscher Winzer Sekt

Ein trockener aber dennoch fruchtiger Sekt,
aus 100% Wiirttemberger Riesling liefert dieser Winzersekt ein
volles, reifes Rieslingbukett

DNRE
Cidre herb 0.2l 3 20 €
Cidre lieblich 0.2l 3 20 €

APEQ W

Hugo 0.2l 5, 90 €
Aperol Spritz 0.2| 5, 90 €
Aperol Rhabarber Spritz 0.2| 6, 30 €
Martini 4l
Martini Extra dry 4 ¢l 3, 80 €
Campari 4 cl
Ricard 2 cl

LONIGD RN S WL

Whisky Cola 6, 50 €
Gin Tonic 6, 50 €
Campari Orange 6, 50 €

3,80 €

4,20 €
3,40 €



WESSWEAIE

Griiner Veltliner Landwein / trocken 0.2
Friedrich Pittner, / Osterreich 0.5l

helles Godgelb mit griingelben Reflexen, duftig - pfeffrige Note, ein leichter,
trockener Wein mit frischer Wiirze, angenehmer Séurestruktur und feinem
Abgang; Der ideale Wein fiir jeden Tag

ZweiWein Sauvignon Blanc / trocken 0.2l
Schnabel, Deutschland - Rheinhessen 0.5l

Im Duft finden sich Noten von Holunderbliiten, Stachelbeere und

Weinbergspfirsich. Am Gaumen erfrischt der Wein mit einersaftigen Struktur
und lebendiger Séure

Grauer Burgunder / trocken 0.2l
Winzergenossenschaft Bischoffingen-Endingen, 0.5/

Deuschland - Baden

Sehr helles gelbgriin, angenehm trocken mit einem feinen Kérper und einer gut

ausbalancierten Séure

50° Riesling / trocken 0.2!
Schloss Johannisberg, Deutschland - Rheingau 0.5/

Helles Gelb-Griin. Ein filigraner, erfrischender Riesling mit Aromen von
griinen Apfeln, Zitrusfriichten und wei3em Steinobst mit einem Hauch von
blumigen Noten

Chardonnay ,Heuberger” / trocken 0.2]
Weingut Klopfer / Wiirttemberg 0.5l

Helles Gelb Exotische Aromatik, Nuance von grinem Apfel Elegant

und frisch bei gutem Volumen

Weinschorle (weif3, rot oder rose) 0.2l

5 20 €
12, 80 €

5 90 €
14, 80 €

5 60 €
13, 80 €

5 60 €
13, 80 €

5 90 €
14, 80 €

4, 60 €



LoTWense

Zweigelt Landwein/ trocken 0.2l 5 20 €
Friedrich Pittner, Osterreich 0.5l 12, 80 €

Geradlinig, unkompliziert und richtig gut ist dieser Klassiker.
Harmonisch, siithg und angenehm herb

ASPA Tempranillo, Bodegas Alconde 0.2| 5, 20 €
Navarra / Spanien 0.5l 12, 80 €

sehr aromatisch und wohlriechend.
Fruchtbetont mit angenehmer Fruchtsiif3e

St. Laurent / trocken 0.2l 5, 50 €
Wachtenburg Winzer, Deutschland - Pfalz 0.5/ 13 20 €

Tiefrot funkelnd, verspriiht der St. Laurent einen herrlichen Duft nach dunklen
Beeren. Es folgt am Gaumen eine harmonische Tanninstruktur, die mit
vollmundigen und wiirzigen Noten einhergeht. Fir vollendeten Genuss sorgt
der wunderbar samtige Abgang

Merlot ,Heuberger'/ trocken 0.2I 5, 90 €
Weingut Klopfer / Wiirttemberg 0.5l 14, 80 €

unkles Rubinrot Schwarze Johannisbeere Volles Volumen, gute Lénge,
harmonische Gerbstoffstruktur

Trollinger ,Heuberger'/ trocken 0.2l 5, 90 €
Weingut Klopfer / Wiirttemberg 0.5l 14, 80 €

Trollinger ist die typische schwabische Rebsorte, fruchtig-leicht
ein Duft von Kirsche und Mandel Ein echter Schwaben-Klassiker zum Genief3en!

RoSE WENE

Spdatburgunder Rosé trocken (vegan) 0.2I 5, 50 €
Weinbiet, Deutschland - Pfalz 0.5l 13, 20 €

kraftig, feines Beeren- und Kirscharoma



HRoCRPROZEAITILES 2 CL

Grappa
Obstler

Williams Birne
Waldhimbeergeist
Malteserkreuz Aquavit
Linie Aquavit

Wodka

Osborne™

Remy Martin V.S.O.P.
Calvados

3, OO0 € Amaretto”

9, 80 € Sambuca

3, 20 € Ouzo

3, 20 € Ricard®

3, OO € Fernet Branca"”’

3, 20 € Ramazotti®

3, OO0 € Averna®

3,10 € Jégermeister”

4 80 € Havanna Club

3, 60 € Johnnie Walker™
Glenfiddich Pure Malt®
Tullamore Dew™

Bailey s Irisch Cream™

FRT2Z SCRASAPS

3,00 €
3,00 €
3,00 €
3, 60 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,20 €
3,20 €
3, 80 €
4,50 €
4,10 €
3,00 €

Die Brennerei Fritz wurde zwischen 1920-1930 von Albert Fritz gegriindet. Nach dem Krieg wur-

de die Brennerei vom Sohn Otto Fritz weiterbetrieben.

Heute wie damals ist es ein kleines Familien-

unternehmen. Seit 1995 liegt die Verantwortung bei Petra Fritz und lhrem Mann Rainer Véllinger. Die-
se Spezialbrénde wie z.B. der Zibértle, Topinambur Blutwurz oder Quitte sind abhdngig vom Ertrag der
Obstbéume. Petra Fritz und Rainer Vollinger verarbeiten ausschlieBlich Obst aus ihren eigenen Obstgdrten.

Birne
Apfel
Kirsch

Obstler
Zwetschge

4, 10 € Williams Christ

3, 90 € Mirabelle

4 10 € Quitte

3, 90 € Zibarten

4, 10 € Topinambur-Blutwurz

4, 30 €
4, 30 €
4, 30 €
4,50 €
4, 30 €

1) Koffeinhaltig  2) Farbstoff *) Beta-Carotin 3) Chininhaltig 5) Konservierungsstoffe 6) Benzoe - Sorbinsaure 7) Antioxidationsmittel
8) StiBungsmittel 9) enthdilt eine Phenylalaninquelle 11) geschwefelt 12) mit Phosphat 13) mit Milch/Laktose 14) mit Sellerie/Senfmehl
15) mit Soja 16) mit Gluten 17) mit Eiern 18) mit Erdnissen/ntissen/Schalenfriichten



Allergene - Informiert statt verwirrt!

Mit Umsetzung der Lebensmittelinformationsverordnung (Imiv) miissen seit Mitte Dezember 2014 Allergene auch in der
Gastronomie, z.B. auf Speisekarten, deklariert werden.

Hier erfahren sie auf einen Blick, was sie wissen missen. Die 14 Hauptallergene l5sen etwa

90 % aller Allergischen und Unvertraglichkeitsreaktionen aus. Was ist die Imiv und welche Anderung bringt sie? Die Imiv
regelt in der europdischen Union die Kennzeichnung von Lebensmitteln. Mit der Umsetzung der Imiv im Dezember 2014
muissen allergene Zutaten auch bei den in der Gastronomie angebotenen Gerichten also u. a. auch auf Speisekarten de-
klariert werden.

Sollte ich Allergene meiden?

Fiir mich als Gastgeber ist es wichtig, dass sich auch nicht betroffene Géste bei uns wohlfiihlen. Daher ist es nicht zielfiihrend,
Allergene, die gréBitenteils wichtiger Bestandteil einer ausgewogenen Ernéhrung sind, aus der Kiiche zu verbannen. wichtig
ist hingegen, dass ich als Gastronom sensibel und verantwortungsbewusst mit dem Thema umgehe und betroffene jederzeit
richtig informieren kann.

Gibt es allergenfreie Produkte?

Nein gibt es in einem Restaurant oder einer normalen Kiiche nicht!

Allergenfrei ist ein Produkt nur dann, wenn auch Spuren durch Kontakt mit Allergenen Zutaten im

Herstellungsprozess ausgeschlossen werden kénnen. Dies ist in der Regel nur bei wenigen Spezialherstellern der Fall. Produk-
te, bei denen Allergene keine direkte Zutat sind, werden bei Herstellern durch die Angabe ,o0.d.a” (ohne deklarationspflichtige
Allergene) bzw. ,Allergenfrei laut Rezeptur” oder mit der Aussage ,minus Allergene” gekennzeichnet. Wir deklarieren unsere
Gerichte, die laut Rezeptur keine Allergenen Zutaten enthalten, nicht.

Gleichzeitig geben wir den Hinweis auf mégliche im Produkt enthaltene Spuren.

In unserem Betrieb werden die Produkte frisch sowie selbst zubereitet.
Wir verwenden keinerlei Farb- oder Konservierungsstoffe sowie Geschmacksverstérker.
Unser Essen ist frisch, ehrlich und sauber. Dennoch kénnen samtliche Speisen Allergene enthalten.

Zu den 14 Hauptallergenen zéhlen:

-Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse
(Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut, Urweizen)

-Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

-Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse ( EinschlieB3lich Laktose)

-Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

-Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

-Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse, Erd-, Hasel-, Kaschu-, Pecan- und
Walniisse,Mandeln, Pistazie, Maccadamia

-Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

-Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

-Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

-Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

-Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse,

-Muschel, Miesmuscheln, Schnecken

-Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse

-Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse-Schwefeldioxid und Sulfite
(in Konzentrationen von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/|)

ESSEN KANN TODLICH SEIN! BITTE FRAGEN SIE IHREN KOCH,
. ARZT ODER APOTHERKER BEVOR SIE ESSEN.
SAMTLICHE SPEISEN KONNEN ALLERGENE ENTHALTEN.

Gdste, die durch falsche Ernghrung schwere gesundheitliche Schaden erleiden kénnen, diirfen sich nicht auf unsere Kenn-
zeichnung verlassen, oder sollten im Zweifel unsere Essenangebote nicht annehmen.
Stand 2017-12



